Produktinformationen

Produktart:

Milch:
Zutaten:

Fettgehalt:
Biokontrolle:
Verband:
Betriebs-Nr.:
Lagerung:

Verpackung/
Artikel-Nr./
EAN-Code:

pasteurisierte Trinkmilch/
Frischmilch*

Kuhmilch

Kuhmilch* pasteurisiert
nicht homogenisiert

*aus biologischem Anbau
3,7 % Fett

DE-OK0-037

Naturland e.V.

DE BB 60005 EG

bei +6° C

10 Liter Schlauch / im Karton
Art.-Nr. 701001
EAN 42 504219 7101 4

10 Liter Schlauch mit Hahn /im Karton
Art.-Nr. 701006
EAN 42 504219 7106 9

10 Liter Schlauch fiir Milchspender/ im Karton
Art.-Nr. 701007

EAN 42 504219 7107 6
10 Liter Schlauch fiir Milchspender/ in Ifco-Kiste

Art.-Nr. 701005
EAN 42504219 7105 2

10 Liter Eimer
Art.-Nr. 701003 Eimer
EAN 42 504219 7103 8

Nahrwerte pro 100 g

Brennwert:
Fett:

davon gesattigte

Fettsauren:

Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweil:
Salz:
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268 kJ (64 kcal)
3,70¢g

2,474
4,709
4,70 ¢
3,209
0,109
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Lobetaler

Vollmilch
3,7 % Fett

Was unsere Trinkmilch auszeichnet

Die Besonderheit

Milch, die nach Milch schmeckt — die gibt es noch
bei uns. Da wir sie weder homogenisieren noch
langer haltbar machen, behalt sie ihren urspringli-
chen Geschmack. Dass sie leicht aufrahmt, diirfen
Sie als Qualitatszeichen werten.

Die Herstellung

Hauptlieferanten fiir all unsere biologischen Mol-
kereiprodukte und somit auch fir unsere
Bio-Trinkmilch sind rund 200 Milchkiihe, die auf
unseren Landwirtschaftsbetrieben in Lobetal und
Dreibriick leben. Die frisch gemolkene Rohmilch
wird in unserer Molkerei pasteurisiert.
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